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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al utilizar cualquier equipo o aparato eléctrico, POR FAVOR
SIEMPRE TENGA EN CUENTA LAS SIGUIENTES MEDIDAS DE SEGURIDAD:

1.- Leacuidadosamente las instrucciones.

2.- Afin de evitar choques y descargas eléctricas, nunca moje el motor ni su base

con agua o cualquier otro liquido.

Vigile y supervise a sus ninos al momento de accionar el aparato y, preferen-

temente, no les permita utilizarlo.

Siempre mantenga el aparato sobre superficies rigidas, lisas y secas, NUNCA

SOBRE MATERIALES DE TELA O PLASTICO.

5.- Siempre desconecte el aparato cuando:

* No esté enuso.

-Requieralimpieza.

- Coloque oretire piezas o accesorios.

6.- Nuncatoque partes en movimiento.

7.- Mantenga sus manos y utensilios de cocina fuera del vaso de la licuadora a fin

deevitar:

- Accidentes graves.

- Descompostura de su licuadora. Si requiere desprender restos de comida de
las paredes del vaso de vidrio, apague y desconecte el aparato y sélo utilice
una espatula de hule paratal efecto.

8.- Nuncause el aparato cuando:

- El cable o contacto eléctrico se encuentren dafiados.

- Detecte fallas en el motor o interior.

-Haya sufrido un golpe severo en cualquiera de sus partes.
Acuda al Centro de Servicio Autorizado Oster® mas cercano para su revision o
reparacion.

Las cuchillas de su licuadora son filosas. SIEMPRE MANEJELAS CON EXTRE-

MA PRECAUCION.

Para evitar accidentes:

-Nunca deje las cuchillas fuera del vaso.

- Siempre ensamblelas correctamente con el vaso, antes de colocarlo sobre la
base.

11.- Siempre coloque la base del vaso antes de accionar el motor.

10.

12.- Nuncaintroduzca liquidos hirviendo al interior del vaso.

13.- Allicuar alimentos calientes, remueva la tapa medidora de la tapa para lograr que
salga el vapor de los mismos.

14.- Nuncallicue alimentos calientes en los “mini-vasos”.
15.- No utilice sulicuadoraal aire libre.

16.- No permita que el cable quede colgando en mesas o repisas, ni que esté en

contacto con superficies calientes o cerca de sartenes y flamas.
17.- Nunca abandone su licuadora cuando esté en funcionamiento.

18.- Es peligroso utilizar contenedores, vasos, frascos, latas o jarras que no sean las
recomendadas por Oster®.



GUARDE CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES

Este aparato electrodoméstico ha sido disefiado para ser utilizado Unicamente en el
hogar. La capacidad maxima se encuentra sefalada en el vaso de vidrio. Nunca
exceda este maximo, ya que la potencia del motor puede verse disminuida.

COMO UTILIZAR ESTE MANUAL

FELICIDADES. La Licuadora Clasica Oster® es toda una tradicién en millones de
hogares. Su diseho Clasico, es un simbolo de excelencia y calidad.

Estamos seguros que usted disfrutard y aprovechara su gran versatilidad y facilidad de
uso almomento de preparar sus alimentos.

Por favor ponga especial atencion a los simbolos que encontrara a lo largo de este
manual, ya que contienen informacion muy importante pensada en usted.

PRECAUCION

eemeon Este simbolo -logotipo- aparecera a lo largo de este manual, cuando se requiera
de una especial atencién o cuidado.

LO MEJOR DE NOSOTROS PARA USTED

Tanto este manual, como su nueva LICUADORA CLASICA OSTER®, fueron pensados y
creados con nuestro mayor esfuerzo y dedicacion.

ATENTAMENTE
Sus Amigos de Oster®.

1.-COPA MEDIDORA. Le permite también agregar ingredientes
mientras la licuadora se encuentra funcionando.

2.-TAPA.

3.-VASO. Con capacidad hasta para 5 tazas (1,25 It), le permite calcular
cantidadesy medidas.

4.- TOPE DE VASO. Evita el deslizamiento.

5.-EMPAQUE SELLADOR. Sellay ajusta el vasoy cuchillas.

6.- CUCHILLAS. Licuany muelen ingredientes y alimentos.

7.- BASE. Sostiene y permite el correcto ensamble de cuchillas y vaso
conlabase del motor.

8.- TOPES. Elementos de fijacién que evitan el deslizamiento del vaso.

9.- BASE Y MOTOR. Contiene un poderoso motor de 2 velocidades y
es el corazén de su licuadora. Para maximizar su eficiencia, Unica-
mente utilice las cantidades y medidas recomendadas a lo largo de
este manual.




Antes de utilizar su licuadora por primera ocasion, separe el empaque, las cuchillas
y la base. Lavelos con agua jabonosa tibia. Enjuadguelos. Séquelos perfectamente.

ENSAMBLE

B

1.- Coloque el vaso boca abajo. 3.- Coloque las cuchillas boca abajo e insértelas por
2.- Coloque el empaque sobre la abertura. la abertura.

FIJACION

Sitiene alguna dificultad para fijar el vaso sobre la base del motor, siga
Cuidadosamente los pasos 5-7; sino, pase directamente al paso 8.

5.-
6.-

7.-

COLOCACION DEL VASO

8.-

9.-

10.-

4.- Atornille firmemente la base al vaso.

Desconecte el aparato.

Coloque el vaso sobre el cuello de la base del motor, con la agarra-
deracomo se muestra en lailustracion.

Gire el vaso hacia laizquierdatomandolo por la agarradera hasta
que quede fijo. Despegue el vaso de la base del motor.

Unavez ensamblada la licuadora, vierta los alimentos dentro del vaso 10a
en las medidas y cantidades senaladas en este manual.

Verifique que latapa se encuentre correctamente ajustada.

Coloque el vaso sobre la base del motor como se muestra en lailustra-
cién 10a. Si el vaso no ajusta firmemente en esta posicién, coloquelo
comose muestra enla ilustracién 10b.

¥ LIMPIEZA
A excepcion del vaso de cristal, NUNCA LAVE NINGUNA PARTE DE SU LICUADORA
ENLAVATRASTES AUTOMATICO.

1.-
2.-
3.-
4.-
5.-
6.-
7.-

Desconecte el aparato.

Cuidadosamente desarme las cuchillas, el empaquey la base.
Lave con agua jabonosatibia.

Lave latapay el vaso.

Enjuague.

Seque perfectamente.

Limpie la base del motor con unatela suave y himeda.



== ALMACENAMIENTO

NUNCA introduzca el vaso en hornos de microondas ni almacene alimentos en el

vaso.

1.- Siempre mantenga ensamblados el empaque, cuchillasy labase con el vaso.
Siempre revise cuidadosamente todas las partes al momento de ensamblarlas.

CUCHILLAS

1.- Girelas cuchillas como se muestra en lailustracion, teniendo
mucho cuidado con el filo de las mismas.

2.- Lascuchillas deben girar libremente.

3.- Silas cuchillas se encuentran atoradas o giran con dificultad,
NOUTILICE SULICUADORA.

VASO DE VIDRIO

1.- Si el vidrio del vaso se encuentra cuarteado o despostillado, podria romperse al
estar en uso. NUNCA UTILICE SU LICUADORA EN ESTAS CONDICIONES.

SERVICIO

Unicamente de servicio de mantenimiento y reparacion a su aparato en los Centros de
Servicio Oster®.
Unicamente utilice accesorios y refacciones Oster®.

1. Conecte el cable alatoma de corriente eléctrica. @Ster
2. Chequelavelocidad recomendadaen lareceta. ON
3. Presione suavemente con sumano latapa del vaso. -+ SEESE
4. Seleccionelavelocidad indicada.

CLASSTIC

NUNCA DEJE SU LICUADORA FUNCIONANDO SOLA. Sl EL VASO

=~ SE MUEVE MIENTRAS EL MOTOR ESTA FUNCIONANDO, APA-
GUELA INMEDIATAMENTE Y REPITA LOS PASOS 5-7 DEL INCISO
“COMO ARMAR SU NUEVA LICUADORA OSTER®”.

LICUADORA CON MOTOR DE 2 VELOCIDADES

Posicion PULSE: Baja velocidad para picar y procesar pequenas cantidades de
alimentoy para mezclar comidas de consistencia suave.

Para picar alimentos, utilice la posicion PULSE durante 2 segundos y regrese a la
posicién apagado (“OFF”) esperando a que las cuchillas se detengan totalmente.
Repita esta operacion el niumero de veces indicado en la receta. Esta técnica puede
ser también utilizada en la posicién encendido ("ON”), para picar alimentos de
consistenciamas dura.

Paralicuar pequehas cantidades de alimentos, utilice la posicion PULSE hasta obtener
la consistencia deseada.



RASPADO Y LIMPIEZA DEL VASO DE VIDRIO DURANTE EL
PROCESO

1.- Apague el aparato.

2.- Utilice una espatula de hule para desprender los restos de alimento de las pa-
redes delvaso.

3.- Coloquelatapadelvaso.

4.- Paravolveralicuar, utilice la posicién PULSE o posicién encendido ("ON”).

5.- Sigalasinstrucciones de licuado.

PARA SEPARAR EL VASO DE LA BASE DEL MOTOR

T Nunca separe el vaso de la base mientras esté en funcionamiento el motor.

1.- Desconecte el aparato.

2.- Desprendaelvaso haciaarriba.

3.- Sino puede desprenderlo confacilidad, muévalo suavemente y
separe.NUNCA LO GIRE.

REMOCION DE ALIMENTOS

Nunca almacene alimentos en el vaso de vidrio.

1.- Remuevalatapadelvaso.

2.- Losrestos de alimento suaves, retirelos por la parte
superior del vaso; los restos espesos, por la parte inferior.

PARA REMOVER EL VASO DE SU BASE

Siusted no puede desatornillar el vaso de su base, regréselo nueva-

mente a la base del motor como se muestra en lailustracion.

1.- Gireelvaso hacialaderecha, tomandolo de la agarradera.

2.- Unicamente afloje.

3.- Retire cuidadosamente el vaso de la base del motor; labase del
vasoya estarafloja.

MINI VASOS

Los Mini Vasos de 250 ml estan disponibles como un accesorio y normalmente no
estan incluidos con su Licuadora. Para ensamblar y ajustar correctamente, lea las

instrucciones en la pagina anterior. Los Mini Vasos permiten procesar alimentos y

almacenarlos en el mismo recipiente.

NO USE OTRO TIPO DE RECIPIENTES PARA PROCESAR ALIMENTOS. Otros
vasos pueden romperse o despostillarse durante su utilizacion. No lave ninguna
parte, incluyendo el vaso en lavadora de platos. NO llene el Mini Vaso mas alla de la
LINEA DE LLENADO MAXIMO para permitir que los alimentos se expandan
mientras se procesan.

Si se llena de mas el vaso se puede romper y causar lesiones personales.



El procesador de alimentos y accesorio para moler OSTER® esta disponible como
un accesorio individual y esta incluido con algunos modelos. El accesorio para
moler esta disefiado para procesar casi cualquier alimento.

COMO USARLO

Quite el vaso de la Licuadora y coloque el accesorio para moler sobre la base del
motor de la Licuadora. Verifique que el logo OSTER® quede al frente del aparato y
que los orificios debajo de la base, se emparejen con los picos de la Licuadora.
Quite la tapa al empujarla hacia abajo y girarla al mismo tiempo en sentido
contrario a las manecillas del reloj. Inserte la cuchilla y agregue los ingredientes
que va a moler en el contenedor de su accesorio para moler OSTER®. Coloque
nuevamente la cubierta al empujarla hacia abajo y girarla en sentido de las
manecillas del reloj, asegurandose que los tres cierres estén correctamente fijos y
que el logotipo OSTER® quede al frente. Para una operacion segura al utilizar su
accesorio para moler, presione hacia abajo en la cubierta del procesador OSTER®
durante su operacion. Después de utilizar su accesorio para moler OSTER®, quite
las partes y lavelas con agua. Séquelas inmediatamente y permita que se sequen.

ACCESORIO PARA MOLER OSTER®

CUCHILLA
TAPA
VASO BASE
DEL

o MOTOR
L 7



QUE HACER

* Use solamente la linea de voltaje y frecuencia que se especifica en la parte

inferior de la Licuadora.

Siempre opere la Licuadora en una superficie limpia y seca para prevenir que el

aire pueda llevar material extrafo o agua en el motor.

* Ponga primero las porciones liquidas de las recetas en el vaso de la Licuadora

salvo que las instrucciones de la receta indiquen lo contrario.

Corte todas las frutas y vegetales, carnes, pescados y mariscos en pedazos no

mayores de 1.8 cm (3/4 pulgada) a 2.5 cm (1 pulgada). Corte todos los tipos de

quesos en pedazos no mayores de 1.8 cm (3/4 pulgada).

» Use una espatula de goma para empujar los ingredientes para que sean licuados
junto con la porcién liquida, SOLO cuando el motor esta APAGADO.

* Coloque la tapa firmemente en el vaso de la Licuadora antes de empezar, y
ponga la mano sobre la tapa del vaso cuando encienda el motor.

* Remueva salsas espesas, crema de cacahuate, mayonesa y productos de

consistencia similar desensamblando la parte inferior del vaso y empujando la

mezcla hacia abajo, sirva directamente en platos o en recipientes para

almacenar.

Vierta la mezcla de la Licuadora si su consistencia es liquida o semiliquida como

las de los panqués o pasteles.

Permita que los vegetales cocidos y los caldos se enfrien antes de vaciar al vaso

para procesar.

* Cambie a una velocidad mas alta si el motor parece esforzarse cuando opera en
una velocidad mas baja para evitar que se sobrecargue.

* Use un Mini Vaso para procesar granos de café o granos de cereal. Sélo use
vasos de vidrio para procesar especies enteras 0 quesos duros.

QUE NO HACER

* NO espere que su Licuadora reemplace todos sus aparatos de cocina.

No molera papas, batira claras de huevo, ni hara substitutos de cubiertas de
pastel, molera carne cruda, amasara, ni extraera jugos de frutas y vegetales.

* NO procese las mezclas por mucho tiempo. Recuerde que la Licuadora realiza su
trabajo en segundos, no minutos. Es mejor parar y verificar la consistencia
después de algunos segundos, que licuar de mas y tener una mezcla demasiado
fina.

* NO sobrecargue el motor con peso extra o piezas muy grandes. Si el motor se
traba, apaguelo inmediatamente, desconecte el cordén de la toma de corriente y
retire una porcién de la cantidad a mezclar antes de empezar otra vez.

* NO intente remover el vaso de la base del motor o reemplazarlo hasta que el
motor haya llegado a un alto total. Las partes de la Licuadora se pueden danar.

* NO quite la tapa del vaso mientras procesa, ya que los alimentos pueden
salpicar. Use el tapén alimentador para agregar otros ingredientes.

* NO coloque las cuchillas ensambladas sobre la base del motor sin antes
ensamblarlas en el vaso de la Licuadora. Lesiones personales severas pueden
ocurrir si se enciende el motor.

* NO use ningun utensilio, incluyendo espatulas en el vaso mientras el motor esta



funcionando. Pueden caer en las cuchillas en movimiento, romper el vaso y
causar lesiones severas.

» NO use NINGUN vaso no recomendado por el fabricante para procesar
alimentos. Otros vasos pueden romperse o aflojarse durante el funcionamiento y
pueden provocar lesiones.

* NO use los Mini Vasos para procesar especies enteras (excepto granos de
pimienta) o quesos duros, ya que pueden romper el Mini Vaso y causar lesiones.

Utilice esta guia para aprender las técnicas de uso de su nueva Licuadora Clésica
Oster®

VELOCIDAD | ACCION PROCEDIMIENTO
PULSE encendido- apagado
("ON-OFF”)
1vez Accione el switch durante 2 segundos
2 veces Repita el proceso senalado arriba
PULSE PRESION CONTINUA Accione el switch hasta lograr la
consistencia deseada.
Encendido encendido- apagado
("ON”) ("ON-OFF’)
1vez Accione el switch hacia arriba durante 2
segundos Y regrese a la posicién apagado
("OFF).
2 veces Repita el proceso.
Encendido ACCION CONTINUA Mantenga esta posicién hasta lograr la
("ON”) consistencia deseada.

PICADO CON AGUA (accién encendido-apagado “ON-OFF”)- Introduzca al interior
delvaso de 2 a 4 tazas de frutas o vegetales, previamente cortados en pedacitos de 2,5
cmy cubralos con agua fria. Tape el vaso. Accione PULSE hasta lograr la consistencia
deseada. Si es necesario, utilice un colador para eliminar el exceso de agua.

PICADO EN SECO (accion encendido-apagado “ON-OFF”)- Coloque dentro del
vaso una taza del ingrediente, previamente cortado en pedacitos de 2,5 cm Tape el
vaso. Accione PULSE hasta lograr el tamano y consistencia deseados.

DESMENUZADO DE PAN (accion encendido-apagado “ON-OFF” o continua)-
Corte una rebanada de pan en 8 partes. Introdlzcalas al vaso. Tape y accione PULSE
encendido ("ON”) hasta lograr la consistencia deseada.



MOLIDO (accion continua)- Introduzca hasta una taza de granos, nueces, especias
o granos de café dentro del vaso de vidrio. Tape. Accione encendido ("ON”) hasta
lograr el “molido” deseado.

RALLADO (accion continua)- Tape el vaso. Accione encendido (*ON”). Con el motor
funcionando, remueva la tapa medidora. Introduzca por la abertura hasta una taza de
cuadritos de 2,5 cm previamente cortados de queso duro, carnes cocidas SIN HUESO
0 cuadritos de coco seco. Apague el aparato y revise la consistencia. Repita la
operacién si es necesario.

LICUADOS (accion continua)- Introduzca pedacitos de frutas o vegetales de 2,5 cm
previamente cortados al interior del vaso y agregue hasta una taza de agua. Tape.
Accione encendido ("ON”) hasta que todos los pedacitos se encuentren comple-
tamente deshechos.

Si usted desea un licuado frio, remueva la tapa medidora y agregue 3-4 cubitos de
hielo, esperando hasta que éstos se deshagan completamente. Si asilo desea, puede
colar el contenido antes de beberlo.

RECONSTITUIR-REHIDRATAR (accion continua)- Vierta agua al interior del vaso.
Agregue el concentrado de jugo de fruta o sopa. Tape. Accione PULSE hasta lograr la
mezcla deseada. El mismo proceso es el utilizado paralaleche en polvo.

Aqui encontrara algunos tips y consejos que los expertos de Oster® han desarrollado
para usted.

LiQUIDOS -Vierta primeramente los liquidos al vaso A MENOS que se indique lo
contrario en la receta.

CUBOS DE HIELO- Agregue cubos de hielo UNICAMENTE cuando dentro del vaso
ya se encuentre al menos una taza de liquido. Viértalos en un sélo movimiento por
el orificio de la tapa medidora y con el motor funcionando. Siempre utilice la
velocidad mas alta.

REMOCION DE LA TAPA-CUBIERTA- No remueva la tapa 6 cubierta con el
motor en funcionamiento. El contenido puede salpicar fuertemente.
UNICAMENTE remueva la tapa medidora.

7 ALIMENTOS CALIENTES- Remueva latapa medi-
dora siempre que maneje alimentos calientes, afin delograr
una buena ventilacién del vapor. Coloque latapa medidora
lo mas alejado posible de usted. Mantenga sus brazos y ma-
nos alejados del orificio de la tapa medidora, para prevenir
serias quemaduras. Cuando utilice liquidos calientes, remue- 0’(\’ %:—H]
valatapamedidoray comience alicuar a velocidad baja.

Posteriormente aumente la velocidad. Nunca sobrepase el equivalente a 4 tazas.




CANTIDAD DE ALIMENTO- Unicamente lictie las cantidades y medidas sugeridas en
este manual. Si requiere de mayores cantidades, licie por partes. Rebasar la
capacidad recomendada puede danar el motor, ademas de que pueden variar los
resultados esperados de los alimentos.

FORZANDO EL MOTOR- Si siente que el motor se estd forzando, aumente la
velocidad. Esto evita el desgaste innecesario del mismo.

LICUADO EXAGERADO- No vale la pena exagerar el licuado de los alimentos. Su
licuadora trabaja en segundos, NO EN MINUTOS. Detenga el funcionamiento del
aparato y revise la consistencia antes de seguir licuando.

MAYONESA CUAJADA- Vacie el vaso. Agregue un huevo y un cuarto de taza de
mayonesa cuajada en ON. Remueva la tapa medidora y vierta el resto de la mayonesa
cuajada. Licue hasta que espese. Apague el motor. Utilice una espatula de hule para
remover los restos de mayonesa de las paredes del vaso, si es necesario.

SALSAS Y JUGOS- Vierta media taza de salsa o jugo al interior del vaso. Tape.
Encienda el motor y remueva la tapa medidora. Gradualmente agregue por el orificio el
resto de la salsa o jugo hasta obtener la suavidad y consistencia deseadas.

GRAVY DE MENUDENCIAS DE POLLO- Cocine las menudencias en agua o en
caldo. Deje enfriar a temperatura ambiente. Corte las menudencias en pedazos de 2,5
cm (aprox.) y coloquelas en el vaso de la licuadora. Vierta el caldo frio hasta que cubra
las menudencias. Tape la licuadora y procese dos veces a velocidad de PULSE (si las
menudencias siguen estando grandes procese una o dos veces mas).

HACIENDO MANTEQUILLA- Vierta una taza de crema dulce o &cida al interior del
vaso. Tape y licie en (“ON”) hasta que la mantequilla se forme. Apague el motor.
Ahora vierta el contenido del vaso sobre una tela para que se seque. Una vez seca,
viértala a un pequeno recipiente. Presione con una espatula a fin de expulsar el liquido
restante. Agregue sal mientras amasa la mantequilla. Si desea mantequilla con
hierbas, agregue una cucharadita de hierbas secas (perejil, tarragén, polvo de
cebolla, etc.) por cadataza de crema.



12 ACUDA AL CENTRO O TALLER DE SERVICIO AUTORIZADO MAS CERCANO A USTED




UN ANO DE GARANTIA UN ANO DE GARANTIA

POLIZA DE GARANTIA
SUNBEAM MEXICANA, S.A. DE C.V.

Sunbeam Mexicana, S.A. de C.V. Garantiza por el término de un afio este producto en todas sus partes, piezas,
componentes y mano de obra contra cualquier defecto de fabricacion y funcionamiento, en uso doméstico normal a
partir de la fecha de entrega.

Incluye la reparacion o reemplazo gratuito de cualquier parte, pieza o componente que eventualmente fallara, y la

mano de obra necesaria para su revision, diagnéstico y reparacion, asi como los gastos de transportacion del

producto, a partir de la fecha de su recepcién dentro de la Red de los Centros de Servicio Autorizado, derivados

del cumplimiento de esta pdliza.

CONDICIONES

1. Para hacer efectiva esta garantia no deben exigirse mayores requisitos que la presentacion del producto y
esta poliza, debidamente llenada, sellada y fechada por el establecimiento que lo vendio, en el lugar
donde fue adquirido o en cualquiera de los Centros de Servicio Autorizado que se indican en el reverso.

2. Los Centros de Servicio Autorizado por Sunbeam Mexicana, S.A. de C.V. repararan y devolveran el
producto en un plazo no mayor a 30 dias naturales contados a partir de la fecha de su recepcion en
cualquiera de los Centros de Servicio Autorizado. El tiempo de entrega podria ser mayor en caso de
demoras en el servicio originado por causas de fuerza mayor o cualquier otro motivo fuera del control del
Centro de Servicio, situacion que sera comunicada a usted a través del Centro de Servicio respectivo.

3. Esta pdliza de garantia también cubre cualquier dafio o desperfecto en el producto que llegara a ocurrir
en el interior de los Centros de Servicio Autorizado o en el transporte de sus vehiculos, pero sin asumir la
responsabilidad por dafios, robos, extravios o destruccion del producto durante los almacenamientos o
transportes efectuados por personas no autorizadas por Sunbeam Mexicana, S.A.de C.V.

4. En caso de extravio de esta poliza de garantia, usted podra acudir al lugar donde adquiri6 su producto,
donde le expediran otra poliza de garantia previa presentacion del comprobante de compra, remision o
factura respectiva.

Esta poéliza de garantia quedara sin efectividad en los siguientes casos:

a) Cuando el producto se hubiese utilizado en condiciones distintas a las normales.
b) Cuando el producto no hubiese sido operado de acuerdo con el instructivo de uso que se le acompafa.
c) Cuando el producto hubiese sido alterado o reparado por personas no autorizadas por Sunbeam

Mexicana, S.A. de C.V.

Al término de su péliza de garantia, los Centros de Servicio Autorizado, seguirdn a sus 6rdenes para brindarle el
L . . ® . ® ® . . ®
servicio que usted se merece, siempre con la confianza Sunbeam", Osterizer, Oster" y Bionaire .

PRODUCTO:
MARCA:
SELLO MODELO:
DiA: MES: ANO:
La presente poliza de garantia contara a partir de la fecha de entrega del producto.

PARA USO DEL PROPIETARIO DEL PRODUCTO

SUNBEAM MEXICANA, S.A. DE C.V.
SELLO Avenida Juarez No. 40-201 TIMBRE
Ex-Hacienda de Santa Monica
Tlalnepantla, Estado de México, C.P. 54050
Tel. 5366-0800, Fax 5366-0810

Firma del establecimiento vendedor P.N. 102560-013-000 Rev. Q



SUNBEAM MEXICANA, S.A. DE C.V.
Avenida Juarez No. 40-201, Ex-Hacienda de Santa Monica,
Tlalnepantla, Estado de México, C.P. 54050, Tel. 5366-0800, Fax 5366-0810

PARA SERVICIO DE GARANTIA Y VENTA DE PARTES,
REFACCIONES Y ACCESORIOS ORIGINALES DIRIJASE A:

CENTROS DE SERVICIO AUTORIZADO

ESTADO CIUDAD / NOMBRE / DIRECCION TELEFONO

Aguascalientes Aguascalientes / Doméstica Mufioz / Jesus Maria No. 129-B. 01-44-99-15-01-51
Baja California Norte Tijuana / Casa Eléctrica Rothenhausler / 5ta. Emiliano Zapata No. 1637, Col. Centro................ccccccecvvvevrenccenn.. 01-66-46-85-11-49
Campeche Campeche / Electronica Oreza / Calle 12 No. 82 01-98-18-16-25-75
Chiapas San Cristbal de las Casas / Refaccionaria Electri - Hogar / 20 de Noviembre No. 17-A, Col. Centro................. 01-96-76-78-11-37
Chiapas Tapachula / Criosistemas / 16 Av. Norte, Local No. 5-1-D 01-96-26-25-93-41
Chiapas Tuxtla Gutiérrez / Compresores y Partes de Refrigeracion / 2da. Poniente Sur No. 590, Col. Centro.................. 01-96-16-13-73-25
Chihuahua Cd. Juarez / Distribuidora Turmix / Paseo Triunfo de la Republica No. 5298, Local 2-A . 01-65-66-17-80-30

Chihuahua Cd. Juarez / Refaccionaria del Hogar de Chihuahua / Av. Insurgentes No. 1689, Col. El Barrial . 01-65-66-12-23-21
Chihuahua Chihuahua / Servi - Hogar / Gémez Morin No. 301 01-61-44-01-72-08
Coahuila Saltillo / Electricidad y Novedades / Morelos No. 199 Sur, Col. Centro 01-84-44-12-55-25
Coahuila Torreon / Electrodomésticos del Norte / Potrero del Llano # 709, Col. Nazario Ortiz Garza.............ccccccocovienennnn. 01 -87-17 -11-84-83
Coahuila Torredn / Ryspado Santa Lucia / Av. Presidente Carranza No. 655, Poniente 01-87-17-16-51-89
Colima Colima / Servicio de Mantenimiento Castillo / Nicolas Bravo No. 542, Local 3, Col. Centro. .01-31-23-14-74-40
Distrito Federal México / Casa Huerta / Calz. Ignacio Zaragoza No. 3254, Plaza el Salado, Local 13-B..... . 01-55-57-38-19-72
Distrito Federal México / La Proveedora del Hogar / Norte 54-A No. 3803, Col. Rio Blanco. 01-55-55-37-31-73
Distrito Federal México / Articulos Eléctricos para el Hogar / Av. Revolucion No. 23, Local 11... rerermnerennsereennnn 01-55-56-16-02-92
Distrito Federal México / Corporacion Electrodomestica Casa Garcia / Av. Patriotismo No. 875 B Co\ Mlxcoac......,........,......,.. 01-55-55-63-87-23
Distrito Federal México / Doméstica Norte / Santiaguito No. 113-C, Col. Santiago Atepetlac. 01-55-53-92-76-51
Distrito Federal México / Econohogar / Articulo 123 No. 21-B. 01-55-55-12-80-06
Distrito Federal México / Reparadora del Hogar Tldhuac / FF. CC. Rafael Atlixco No. 1, Del. Tlahuac.... . 01-55-58-42-44-89
Distrito Federal México / Servicio Doméstico del Sur / Av. Cafetales No. 190, Unidad C.T.M. Culhuacan . 01-55-56-08-23-13
Durango Durango / Refaccionaria Easy / Pino Suérez No. 423 Poniente, Col. Centro. 01-61-88-11-02-51
Durango Durango / Refaccionaria Easy Sucursal Patoni / Patoni No. 506 Sur, Col. Centro............ccc..cooveueerererrsnrereeenren. 01-61-88-11-02-51
Durango Durango / Servicio Esparza / Carlos Ledn de la Pefia No. 320-A Sur. 01-61-88-25-46-58
Estado De México Cd. Neza / Casa Huerta / Av. Adolfo Lopez Mateos No. 150, Col. Metropolitana..............c...cccceevereerrncrerrenrennnnn. 01-55-57-97-81-31
Estado De México Cd. Neza / Casa Huerta / Av. Pantitlan No. 407, Col. Vicente Villada 01-55-57-65-33-71
Estado De México Cd. Neza / Casa Huerta / Plaza Neza Local E-27, Col. Benito Juare: 01-55-57-30-18-22
Estado De México Ecatepec / Servicio Hergar / Via Morelos No. 26 Manzana 1, Col. Nuevo Laredo.............ccccccccevevernverernrerennneen. 01-55-57-87-75-36
Estado De México Satélite / La Proveedora del Hogar / Circunvalacion Poniente No. 1, Local C 01-55-55-72-65-25
Estado De México Tlalnepantla / Casa Montoya / Av. Rio Lerma No. 111, Col. La Romana 01-55-55-65-89-42
Estado De México Toluca / Servicio Doméstico Maralb / Ignacio Lépez Rayén No. 206-D, Col. Centro... .01-72-22-14-14-11
Guanajuato Celaya / Electrodomésticos del Bajio / Morelos No. 158-B, Col. Centro. 01-46-16-16-19-34
Guanajuato Irapuato / Mecan Hogar - Ryse de Irapuato / Ramon Corona No. 137, Col. Centro. .01-46-26-26-44-46
Guanajuato Ledn / Servicios Domésticos y Comerciales / Pino Suarez No. 314, Col. Centro .01-47-77-16-60-06
Guanajuato Acémbaro / Grupo Proveedor Coma / Vicente Guerrero No. 21, Esquina Morelos. . 01-41-71-72-14-45
Guerrero Acapulco / Televicentro / Velasquez de Ledn No. 52, Col. Centro. 01-74-44-82-03-49
Guerrero Acapulco / Televicentro / Av. Cuauhtémoc No. 135, Col. Centro 01-74-44-86-01-81
Guerrero Chilpancingo / Gasel / Av. Alvarez Sur No. 26, Col. Centro. 01-74-74-72-95-52
Guerrero Iguala / Electro Suriana / Av. Bandera Nacional No. 1-A 01-73-33-32-10-99
Hidalgo Pachuca / Refacciones y Servicio de Hidalgo / Fernando Soto No. 102-B, Col. Centro...............ccccouevvvveeresnennnnn. 01-77-17-15-18-37
Jalisco Cd. Guzman / Nuevo Radio Servicio / 1ero. de Mayo No. 26, Col. Centro. 01-34-14-12-04-64
Jalisco Guadalajara / Implementos y Refacciones Domésticas / Manuel A. Camacho No. 1280. .01-33-38-23-19-27
Jalisco Guadalajara / Servicio de Mantenimiento Castillo / Garibaldi No. 1450, Sector Hidalgo. . 01-33-38-25-34-80
Jalisco Guadalajara / Servicio y Venta de Refacciones para Electrodomésticos / Medrano No. 1344, Col. Olimpica.......01-33-36-17-62-15
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Jalisco
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CIUDAD / NOMBRE / DIRECCION TELEFONO

Guadalajara / Magnetos y Refacciones / Av. Revolucién No.80, Col. Mesero: 01-33-36-59-94-08
Guadalajara / Magnetos y Refacciones / Dr. R. Michel No. 200-1 01-33-36-19-30-76
Guadalajara / Magnetos y Refacciones / Nance No.1560-1 01-33-36-71-21-08
Guadalajara / Magnetos y Refacciones / Industria No. 1678-1 01-33-36-44-03-13
Guadalajara / Magnetos y Refacciones / Av. La Paz No. 72 01-33-36-13-41-16
Puerto Vallarta / Magnetos y Refacciones / Pert No.1276, Col. Centro. 01-32-22-22-49-69
Tepatitian / Tecno Gas de los Altos / Colén No. 151 01-37-87-81-05-58
Tuxpan / Servo Eléctrica / Francisco |. Madero No. 27-A, Col. Centro 01-37-14-17-29-14
La Piedad / Refrigeracion Calderon / Vicente Guerrero No. 88, Zona Centro. 01-35-25-22-15-04
Morelia / Casa Mary / Alvaro Obregon No. 22, Zona Centro. 01-44-33-12-54-15
Puruandiro / Muebleria la Mas Barata / Fagoaga no. 72-a centro 01-43-83-83-14-05
Uruapan / El Surtidor del Hogar / Madero No. 12-A 01-45-25-24-29-26
Cuernavaca / Mecanica Doméstica Industrial / Matamoros No. 38, Zona Centro. 01-77-73-12-46-12
Tepic / Tecno Hogar / Av. México No. 37 Sur, Col. Centro 01-31-12-12-19-36

01-82-12-12-34-22
.01-81-83-71-73-73
01-81-83-43-67-00
01-81-83-43-69-09
.01-95-85-87-04-27

Linares / Mantenimiento Técnico Linares / 5 de Mayo No. 120 Poniente, Col. Centro
Monterrey / Electrodoméstica de Refacciones / Fidel Velasquez No. 1513 Poniente, Local 4-F, Col. Central
Monterrey / Refacciones Electrodomésticas / Ruperto Martinez No. 238 Oriente, Col. Centro.
Monterrey / Servicio Refacciones Héctor L. Sepulveda / Zaragoza No. 203 Sur, Col. Centro
Bahias de Huatulco / Representaciones Capricornio / Cocotillo No. 320, Col. La Crucecita..

Oaxaca / Servicio Electrodoméstico Aparicio / Av. Periférico Sur No 111, Col. Postal 01-95-15-13-62-77
Tuxtepec / Electromecanica y Refrigeracion / Av. Libertad No. 1217, Col. Centro 01-28-78-75-09-79
Puebla / Multi - Servicios / Tezuitlan Sur 1-A. 01-22-22-49-75-90
Puebla / Refaccionaria Alger / 10 Oriente No. 7, Col. Centro 01-22-22-32-42-87
Puebla / Representaciones de Puebla / 3 Poniente No. 523-B, Col. Centro 01-22-22-42-49-55
Tehuacén / Almacenes Patjane Ceja / Av. Independencia Poniente No. 407, Col. Centro...........ccc.ocuvvrervcrrennnnnd 01-23-83-82-38-35
Querétaro / Electrodomésticos Corregidora / Av. Presidentes, Mercado 1ro. de Agosto, Locales 177 y 178, Col. Presidentes....01-44-22-14-63-02
Querétaro / Electrodomésticos Corregidora Il / Prolongacién Corregidora Norte No. 339-B, Col. Lindavista .01-44-22-22-85-50
Querétaro / Servicio Cervantes / Prolongacién Zaragoza No. 201-A, Fraccionamiento El Jacal .01-44-22-16-84-15
Cancun / Aguilar Refacciones / SM. 24 Mz. 20 Retorno 4 Lote 7 Calle Nicchehabin 01:99-88-84-27-70
Cancun / Refaccionaria del Hogar / SM. 66 MZ. 3 LOTE 47 LOCAL 4 Av. Torcasita Col. Centro............ccc.vueveenn 01-99-88-84-07-83
Cd. Valles / Refaccionaria del Hogar de Valles / Abasolo No. 500, Col. Centro. 01-48-13-82-11-48
San Luis Potosi / P.C. Electrodomésticos / Himno Nacional No. 1410, Col. Las Aguila 01-44-48-11-58-08

01-44-48-11-82-68
.01-66-77-17-30-51
01-66-88-12-58-50
.01-66-22-17-16-00

San Luis Potosi / Refaccionaria del Hogar Martinez / Calle 4 No. 911, Col. Industrial Aviacion....
Culiacan / Magnetos y Refacciones / Gabino Vasquez No. 840-1C, Fraccionamiento Los Pinos..
Los Mochis / Nuevo Japon de los Mochis / Benito Juérez No. 430 Poniente, Col. Centro.....
Hermosillo / Servicios Integrales Electrodomésticos / Presa del Fuerte No. 4, Col. El Ranchito

Navojoa / Sim Servicio Electronico / Siberiano Talamante No. 505, Col. Centro 01-64-24-22-78-86
Cardenas / Comercial la Estrella / Madero No. 805, Col. Centro. 01-93-73-72-05-48
Comalcalco / Refaccionaria Doméstica / Morelos No. 304 01-93-33-34-47-57
Villahermosa / Servicio y Refacciones Frias / Sanchez Magallanes No. 918. 01-99-33-12-70-02
Cd. Mante / Electro Centro del Mante / Guerrero No. 306 Poniente, Col. Centro. 01-83-12-32-20-18

.01-83-43-16-13-35
01-86-88-13-66-86
.01-83-32-12-69-40

Cd. Victoria / Electrodomésticos del Norte / Adolfo Lopez Mateos No. 125 Oriente, Local 6..
Matamoros / Abastecedora de Hoteles y Restaurantes / Calle 14 No. 40, Col. Centro.
Tampico / Hospital de Electrodomésticos / Diaz Mirén No. 905 Oriente, Col. Centro

Cérdoba / Pulser / Avenida 7 No.316-B, Col. Centro 01-27-17-14-12-41
Orizaba / Ms Multi - Servicios / Poniente 2 No. 38 Interior. 01-27-27-25-44-97
Poza Rica / Refaccionaria Internacional del Hogar / Mariano Arista Esquina 16 de Septiembre, Col. Tajin............... 01-78-28-23-51-19
Taxpan / Refaccionaria Internacional del Hogar / Garizurietz No. 52, Col. Centro. 01-78-38-34-20-16
Veracruz / Electrodomésticos del Puerto / Zamora No. 1479, Col. Centro. 01-22-99-38-21-54
Veracruz / Servirefacciones Rodriguez / Carlos Cruz No. 82-B, Col. Centro 01-22-99-32-53-51
Xalapa / Doméstica Tapia / Av. Rafael Murillo Vidal No. 3-F, Fraccic iento Ensuefio 01-22-88-18-87-59
Coatzacoalcos / Accesorios y Refrigerantes del Sureste / Malpica No. 312-A 01-92-12-12-19-76
Minatitlan / Electro Refrigeracion Cupil / Amelia Riverol No. 10, Col. Playon Sur. 01-92-22-23-57-14
Mérida / Refaccionaria del Hogar / Calle 67 No. 511 01-99-99-23-56-52

Juchipila / Eléctrica el Palo Verde / Nicolas Bravo No. 3, Col. Centro. 01-46-79-52-05-99




(Tiene Ud. alguna pregunta
0 comentario?

Llamenos sin costo al: 01-800-506-17-00

De lunes a viernes de las 8:00 hrs. a 20:00 hrs.
Sabados de 9:00 hrs. A 14:00 hrs.

LICUADORA CLASICA OSTER®

MODELOS: 4125, 4126, 4127, 4128, 4134, 4292,
4125-13, 4126-13, 4127-13, 4128-13,
4134-13, 4292-13

IMPORTADOR: SUNBEAM MEXICANA, S.A. DE C.V,,

AV. JUAREZ No. 40-201, EX-HACIENDA DE SANTA

MONICA, TLALNEPANTLA, ESTADO DE MEXICO,

C.P. 54050, R.F.C. SME-570928-G90, TEL.: 53-66-08-00

PAIS DE ORIGEN: MEXICO
PAiS DE PROCEDENCIA: MEXICO, E.U.A.
LEA EL INSTRUCTIVO ANTES DE USAR EL APARATO

YT /~cp CARACTERISTICAS ELECTRICAS
NOM-004-a~<, 60Hz 127 VA, 500 W

Sunbeam®, Osterizer®, Oster®y Bionaire® son marcas registradas de Jarden Consumer Solutions.

Jarden Consumer Solutions Todos los derechos reservados.



